T AV E R N E

IDERQKRETAN’ER

«OTmolo¢ matoeL oto vnol touto
vViwBelL puotnpLwdn dvvapun, Ceotn, ayadn,
va StakAadiletal otig PAeBEC TOU
Kat tn Yuxn Tou va PEYAAWVEL»

Nikog Kalavtlakng

"Avagpopa otov NkpeEKo"

“Das geheimnis kretas ist tief verwurzelt.
Wer diese insel betritt, spirt eine geheimnisvolle kraft,
die warm und liebevoll durch die adern fliet und spiirt,
wie die seele zu wachsen beginnt.”

Nikos Kazantzakis

“Rechenschaft vor El Greco”
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WARME VORSPEISEN

feta fournou 9,80 dolmadakia 8,50
Gratinierter Feta aus dem Ofen mit Griechische handgerollte Weinblétter

Oliven, Cherry-Tomaten und Zwiebeln- mit Reis Gefiillt

wahlweise Vegan

graviera saganaki 9,50 calamari 10,50
Panierter und gebackener Graviera Frittierte Baby Calamari

Kése mit Hausgem. Tomaten

Marmelade

garides saganaki 12,50 sardinen 12,50
Garnelen in pikanter Tomaten-Sof3e Frittierte Sardinen mit Knoblauchél

und Feta und Salat der Saison

pantzari 12

Rote Beete Carpaccio mit knusprigen

Ziegenkase-Ballchen, Honig-Balsamico

und Walntisse

dakos 10,50 griechische meze-platte 19,50
Kretische Bruschetta aus Gerstenbrot, Ein Mix aus verschiedenen Vorspeisen

geriebene Tomaten, Kapern

Olivenringe und Feta- wahlweise Vegan

chtypiti 540 choriatiki salat 14
Cremiger Feta mit karamellisierten Griechischer Dorf-Salat- wahlweise

Tomaten Vegan

tzatziki 7,50

Griechischer Joghurt mit Gurken, greek Bowl 15,50
Knoblauch und Olivenol mit Huhn oder geglillte HaloumiKése

taramas 8,50

hausgemachte Fischrogencreme
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FLEISCHGERICHTE

koto-gyros 18,50 bifteki 18,50
Hausgemachte Hdhnchen-Gyros vom Rind-Lamm Hackfleisch gefiillt mit
Drehspief3 Feta
gyros liberbacken 19,50 lammkotelett 22,50
Héhnchen-Gyros in cremige Tomaten- Fiinf Gegrillte Lammkoteletts nach
Sof3e und Gouda Familienrezept
kotopoulo sharas 17,50 lamm-spiel3 23,50
Gegrillte Hihnchenschenkel ohne LammspieB vom Grill zart und saftig
Knochen
souvlaki 17 mix-grill 19,80
Souvlaki-Spief3 aus Schweinefilet Gemischte Grillteller mit Hihnchen
Gyros, Souvlaki, Rind-Lamm Hacksteak
und Loukaniko (Griechische Wurst)
Als Bcil:lgcn, Salat der Saison, Tzatziki
und Kartoffel-Chips oder Gemiise aus dem Ofen oder Bulgur

calamari 19 garides sto tigani 23,50

Frittierte Baby-Calamari mit Zitrone- Se.chs groBe Garnelen aus der Pfanne

Vinaigrette mit Kopf- ohne Schale, sanft geschmort

chtapodi 23 solomos 22,50

Oktopus Tentakel zart gegrillt mit Frisch Gegrilltes Lachsfilet ca.250gr

Hausgemachte Vinaigrette und Fava-

wie direct aus der Taverne am Meer ps ari pl akl 21,50

tsipoura 22 Griechisches Traditionelles Fischfilet-

Zwei gebratene Doradenfilet mit
Zitrone-Vinaigrette

Gericht, mit Gemtise, Oliven6l und
Krautern im Ofen gebacken.

Als Bcil:lgcn, Salat der Saison

und I\':n'l'of.f"cl—(fhips oder Gemiise aus dem Ofen oder Bu]gur
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SPECIALS

moussakas 18

FUR DIE KIDS

hahnchen-gyros 9,50
Hausgemachtes griechisches Gratin mit Dazu Kartoffel-Chips, Tzatziki und
Auberginen, Ring-Lamm Hackfleisch, kleiner Salat
cremiger Bechamél-Sof3e,
wahlweise Vegan 5 g
Dazu ein Salat blftekl 9,50
. L. . Dazu Kartoffel-Chips, Tzatziki und
kritharaki giouvetsi Kleiner Salat
Traditionelle griechische reisnudeln in
aromatischer Tomaten-Kréauter-Sauce. Hahnchen nugget S 9,50
Wahlweise mit Lamm 23.50 Dazu Kartoffel-Chips, Tzatziki und
’ kleiner Salat
Vegetarisch mit Feta 17
gegrillten Garnelen 22
tofu 17,50
Gegrillte Tofu mit Zitronen-SoBe
mit Chips oder Ofengemiise
créme briilée 790 sokolatopita 7,90
Hausgemachte Orange-Kardamom ’ Saftiger Schokoladen Kuchen, Serviert
Créme Brillée mit Vanilleeis
kataifi 7.90 greek Panna-cotta 7,50

StiBspeise aus feinen, diinnen
Teigfaden, Nuss Fiillung und Eis

Griechischer Joghurt Panna Cotta
(saisonale toping)
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HAUSGEMACHTE
LIMONADEN

limette-basilikum 5,40
maracuja 5,40
mandarine 5,40
grapefruit 5,40
lavendel-blaubeer 5,40

Mythos Lager vom Fass
0,31|4,00/ 0,51|5,40

Liibzer Pils vom Fass oder Radler
0,31|4,00 / 0,51 5,40

Liibzer Pils Alkoholfrei

0,31]4,00

Erdinger Radler Alkoholfrei

0,331 4,20

Erdinger Weizen oder Alkoholfrei
0,51 | 5,40

SOFT DRINKS

St.Michaelis Mineralwasser
0,251 3,00 / 0,751 8,00

Still oder Sprudel
Karaffe Tafelwasser 0,51(3,50 /
Still oder Sprudel w7,

1L | 7,00

Coca Cola, Coca Cola Zero, : 1
) ) 0,31]3,80 / 0,4l|4,60
Fanta, Sprite, Mezzo Mix | / |

COFFEE & TEA

Espresso 2,50
Espresso Dopio 3,20
Capuccino 3,50
Ellinikos

(Griechische!!! Mokka) 3
Cafe Crema 3,20
Griechische Berg Tee 3,80
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Vilana Lyrarakis BIO PGI Crete

trockene jungs frisch
0,21|7,20 / 0,751 | 27,00

Assyrtiko Lyrarakis BIO PGI Crete

trockene junge frisch
0,21|7,20 / 0,751 | 27,00

Vidiano Lyrarakis PGI Crete
trockene fruchtig

0,21|7,20 / 0,751 | 27,00

Retsina

trockenegeharzt
0,51]11,50

COCKTAILS

aperol spritz | prosecco, aperol

pink gin spritz | pink gin, prosecco,
wildberry soda

galini rosé spritz | lillet rosé,
grapefruit, prosecco

ouzo basil smash | ouzo,
zitronensaft, basilikum

Bianconero Greek Sparkling Wine

8,40

8,40

8,20

8,40

7,90

Kotsifali Lyrarakis Rosé BIO PGI Crete

trocken
0,21]7,20 / 0,751 | 27,00

Kotsifali Lyrarakis Rosé BIO PGI Crete

trocken
0,21|7,20 / 0,751 | 27,00

Dafnios Liatiko Douloufakis PGI Crete
trockenewtrtzig
0,21|7,40 / 0,751 | 27,90

Mostra Imiglikos
lieblich
0,51|12,50



.
IDER KRETANER

T AV E R N E

DER KRETANER EMPFIEHLT

DRINKS

mandarinen spritz 10
Mandarinenpiiree

«BitterlemoneProsecco

lillet Citrose 8.50
rosé LilletsZitronenlimonade«Minze >

mango-minze limonade 5,50
feta kataifi-saganaki 11,50

mit Feige, Honig, Walniisse

baby calamari 12,50
aus der Pfanne mit Pfifferlinge

HAUPTSPEISE

lammfilet mit griitnen bohnen
Pfifferlinge in cremigem Sahne-Sauce ~ 29,90
Kartoffelpiiree

pfifferlinge-risotto 18,90
kalbsleber 29

Kartoffelptiiree und knusprige
Zwiebeln

AM ENDE

joghurt-mousse 7
mit Aprikosen Kompott



